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Liebe Gdste

Wir danken I[hnen fiir das Interesse am Rebstock!
Gerne bedienen wir Sie mit einer maximalen Gruppengrosse von 25 Personen.
Mit grosser Freude organisieren wir Ihren Anlass bei uns. Mit den nachfolgenden
Vorschldgen finden Sie eine Auswahl verschiedenster Moglichkeiten.

Jeder Anlass ist speziell und wird von uns deshalb auch mit besonderer
Aufmerksamkeit durchgefiihrt.
Gerne gehen wir auf Ihre besonderen Wiinsche ein.

Zogern Sie nicht, uns zu kontaktieren.

Herzliche Griisse
Ihr Rebstock-Team

Alle Preise inkl. MwsSt.



UNSERE LOKALITATEN (MAX. 25 PERSONEN)

HOFSTUBE

In der Hofstube tafelten die Chorherren bereits im
Jahr 1743. Der perfekte Rahmen, um mit Gasten in
gediegenem Stil zu speisen.

Die Hofstube gehort den Luzernern, {iber eine
Exklusivitdt beraten wir Sie gerne.

GASTSTUBE

Urchig und rustikal mit einer Prise Bistro, durchaus
weltoffen. Unsere Gaststube eignet sich gut fiir eine
Gruppe bis 20 Personen, welche sich an langen
Tischen in Gesprache vertiefen konnen.
Rundherum das Luzerner Volk, vermischt mit
internationalen Gasten.

VESPER — APERO-LOUNGE

Eine Etage hoher bietet das VESPER mit seiner
modernen- und stilvollen Innenarchitektur einen
eindrucksvollen Blick auf die Luzerner Bucht.
Den Apéro konnen Sie in der gemiitlichen Lounge
geniessen.

ROTES SAALI

Das legenddre rote Sdli! Es durchlebte wilde Zeiten
in griin, gelb, rot orange, blau und wieder rot.

Hier feiert man in privater Atmosphare.

Platz fiir bis zu 20 Gaste.




GARTEN

Der schonste und lauschigste Garten Luzerns.
Kein Witz.

BOULEVARDTERRASSE

e - Unsere Boulevardterrasse am Fusse der Hofkirche
d - zwischen See und Altstadt, mittendrin im Luzerner

7 AWy ‘ Stadtleben und doch die nétige Distanz zum

2 ' Abschalten.

Sehr beliebt fiir Apéros...




APERO-KOMBINATIONEN

REBSTOCK CLASSICS

= Lauwarmer, hausgemachter Kasekuchen
» Engelberger Wurst, diinn geschnitten

»  Sbrinzmdockli mit Lozdrner Birewegge

Pro Person CHF 14.50

CHIC

= Krautercrépes-Roulade mit Frischkdse und Rauchlachsfiillung
= Taggia-Oliven

* Focaccia mit verschiedenen Dip’s

* Rindstatar im Mini-Cornet

= Gefiillte Wraps

Pro Person CHF 19.50

ALLIN

WARM

* Lauwarmer, hausgemachte Quiche (saisonal)
* Mini-Hamburger (Rind/Lachs)

» Egli-Chnusperli mit Tartarsauce

KALT

* Mini-Brotchen divers belegt, 2 zur Wahl

= Krautercrépes-Roulade mit Frischkdse und Rauchlachsfiillung
= Gefiillte Wraps

» Rindstatar im Mini-Cornet

»  Sbrinzmdockli mit Lozdrner Birewegge

= +1Getrdnk (Prosecco, Weisswein, Bier, Mineral...)

Pro Person CHF 38.50



BANKETT A LA CARTE (MAX. 25 PERSONEN)

So individuell der Rebstock auch ist, so sind es auch seine Gaste. Bei uns bestimmen Sie Thr
einheitliches Menii selbst (spezielle Kostformen ausgenommen). Wir bieten IThnen folgende Speisen
aus unserer saisonal wechselnden a la carte-Karte an:

= Biszu15 Personen ala carte
= Ab 15 Personen (bis max. 25 Personen)
Einheitliches Menii fiir alle Gaste (Ausnahme spezielle Kostformen)

CHF 3.00 Mengenrabatt auf das gesamte Menu
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IMPRESSIONEN




